
Menù alla carta
CAPODANNO

Antipasti  € 23,00 cad.
-  Uovo poché, tartufo bianco, crema di patate, bacon croccante e cialda di pane
-  Le tre tartare:
   uovo di quaglia e tartufo, Stilton noci e sedano, cervo e mirtilli
-  Tempura di gamberi, rombo e baccalà con verdure stagionali in pastella e salsa tzatziki
-  I due carpacci:
   salmone marinato all’aneto, pepe rosa e finocchio, tonno al sesamo con lamponi, more
   e maionese alla soia

Primi  € 26,00 cad.
-  Cappelletti al Parmigiano Reggiano stravecchio, burro e tartufo bianco 
-  Paccheri al ragout bianco di vitello, tartufo bianco e funghi invernali
-  Risotto con tartare di seppia e il suo nero, chutney al mandarino
-  Tagliolini di semola di grano duro all’astice e la sua bisque

Secondi  € 32,00 cad.
-  Filetto di manzo ai tre pepi, tomino impanato e tortino di patate alla Lyonnaise
-  Tagliata di scottona ai funghi porcini con patate al rosmarino         
-  Filetto di rombo scottato, hummus di ceci, puntarelle, olio Evo al peperoncino e rosmarino
-  Grigliata di pesce:
   spiedino di gamberi, spiedino di calamari, canocchia, capasanta e branzino

Dolci  € 9,00 cad.
-  Bignè farcito al mascarpone, caffè, crema di cacao profumata al rhum
-  Millefoglie con crema chantilly, frutti di bosco e croccante
-  Tortino cioccolato bianco con cuore caldo ai lamponi
-  Mascarpone al pistacchio su meringa, lamponi e il suo sorbetto                                             

Coperto  € 4,00
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